LA TABLE DE ABBAYE
9>

; . GROUPES &
AUTOCARS

¥ b SPECIAL AUTOCARISTES & AGENCES !

¢l La table
: . v/ Menu terroir fait maison & copieux
| de I'abbaye :

v' Evénements et réceptions
v/ Grands groupes jusqu’a 50 pers.

v/ Tarifs préférentiels

" v Cuisine traditionnelle francaise J v’ Parking bus & acces facile
v Repas complet fait maison v/ Devis rapide sous 24h

03 26 53 94 45

B2 hubert-vincent7@bbox.fr



o Cassolette de calamar a la provencale

o Tourte au jambon de Reims

et champignons
o Terrine de lapin facon grand mere
o (Euf au four au chorizo

e Cassoulet maison

o Poulet au curry
e Sauté de porc aux oignons
¢ Piece de beeuf sauce poivre

o Assiette de fromages
o Paris Brest

12 RUE GAMBETTA ORB%IS L’ABBAYE




— BISTROT GOURMAND —

ENTREES
Planche de charcuterie a partager 713 8,00€ / personne
Charcuterie Board to Share €8,00 / person
Cassolette d’escargots a la creme d’ail (12 piéces) 713 > . 14,00€

Cassolette of Escargots with Garlic Cream (12 pieces)

Terrine de foie gras au ratafia, confiture de figues 79 13 17,00€
Foie Gras Terrine with Ratafia, Fig Jam

NOS SALADES

Salade César 713
Ceasar Salad Starter 9,00€ | Plat 16,50€

Poulet, parmesan, tomates cerises, bacon, crotitons Starter €9.00 | Main Course €16.50
Chicken, parmesan, cherry tomatoes, bacon, croutons

Salade Italienne 7
Italian Salad Starter 9,00€ | Plat 16,50€

Tomates, jambon cru, mais, mozzarella Starter €9.00 | Main Course €16.50
Tomatoes, cured ham, corn, mozzarella

Salade Norvégienne 41113

Norwegian Salad Starter 11,00€ | Plat 18,00€
Tomates, avocat, saumon fumé, hareng, écrevisses Starter €11.00 | Main Course €18.00
Tomatoes, avocado, smoked salmon, herring, crayfish

. Salade Périgourdine 713

Périgord Salad Starter 11,00€ | Plat 19,00€

v, Tomates, gésiers, champignons, magret, foie gras Starter €11.00 | Main Course €19.00

\Y| Tomatoes, gizzards, mushrooms, duck breast, foie gras

ALLERGENES / ALLERGENS
1. Céréales contenant du gluten / Cereals (gluten) 2. Crustacés / Crustaceans 3. (Eufs / Eggs
4. Arachides / Peanuts 5. Soja / Soy 6. Lait / Milk 7. Fruits a coque / Nuts
8. Céleri / Celery 9. Moutarde / Mustard  10. Graines de sésame / Sésame seeds
11. Anhydride sulfureux et sulfites / Sulphur dioxide and sulphites  12. Lupin / Lupin  13. Mollusques / Molluscs

.....




— Plats Chands —

— MAIN COURSES —

NOS VIANDES
OUR MEATS

Supreme de poulet sauce forestiere 7,13 17,90€

Chicken supreme with mushroom cream sauce

Onglet de boeuf a I’échalote 12 - 19,60€
Beef flank steak with Shallots

Tartare de boeuf préparé par le chef 3.10 19,00€
Steak tartare prepared by the chef

Grenadin de veau, sauce foie gras & girolles = 23,60€
Veal grenadin with Foie Gras & Chanterelle Sauce

Filet de taureau sauce au poivre 7 . . 23,90€
Bull tenderloin with pepper Sauce

Royal Burger 1,3,7,10,13 - 17,00€
Bacon, cheddar, egg, potato rosti

Maxi Royal Burger 1,3,7,10,13 21,00€
Double steak, bacon, cheddar, egg, potato rosti

Rognons de veau au Porto 12 - 21,00€

Braised veal kidengs in port sauce

NOS POISSONS

OUR FISH
Médaillon de sole & saumon 4,7 - g SR " 21€
Sole and salmon medallion
Dos de cabillaud sauce champagne 4712 - e il 22¢€
Cod fillet with champagne sauce
Filet de Saint-Pierre au beurre blanc47 SR 1

John Dory fillet with beurre blanc

ALLERGENES / ALLERGENS :

1. Céréales / Cereals 2. Crustacés / Crustaceans 3. CEufs / Eggs 4. Poissons / Fish. 5. Arachides
5. Arachides / Peanuts 6. Soja / Soy. 7 Lait / Milk 8. Fruits a coque / Trée nuts
9. Céleri/ Célery 10. Moutarde / Mustard. 11. Graines de sésame / Sulphur dioxide 14, Mollusques / Mosluses




ENTREE ——

Cassolette d’escargots a la creme d’ail
Snails in a garlic cream sauce
—— OU ——

Salade italienne
Italian salad

PLAT CHAUD

Supréme de poulet sauce forestiére
Chicken supreme with mushroom cream sauce

OU / OR

Onglet de beeuf a I'échalote
Beef flank steak with Shallots

FROMAGES

Assiette de 2 fromages
Cheese platter of 2 cheeses

OU / OR

Créme briilée a la vanille de bourbon
Créme briilée with Bourbon Vanilla
OU / OR

[le flottante et sa créme anglaise

Floating island with custard sauce




\ﬁ.‘ CUISINE TRADITIONNELLE
"\ FAITE MAISON & COPIEUSE

ENTREES

Terrine de foie gras au ratafia (7, 12)

Foie gras terrine with ratafia

== L

Assiette de saumon fumé et ses toasts (1, 4, 7)

Smoked salmon with toast

PLAT CHAUD

Filet de taureau sauce au poivre (7, 10)

Bull tenderloin with pepper sauce

e ()U . s,
Filet de Saint-Pierre sauce champagne (4,7,12) A%

John Dory fillet with champagne sauce

FROMAGES

Assiette de 3 fromages (7)
Cheese platter of 3 cheeses

DESSERT
DESSERT AU CHOIX A LA CARTE

Dessert of your choice
ALLERGENES / ALLERGENS

Gluten (céréales contenant du gluten)

Crustaceés / Crustaceans
(Eufs / Eggs

Poissons / Fish
Arachides / Peanuts
Soja / Soy
Laiv / Milk

) S .
s  Passion,

@ @ Fruits a coque / Tree nuts
© T céeri/ Celery

@ @ Moutarde / Mustard
W Sésame / Sesame seeds
Sulfites / Sulphites
Lupin / Lupin
Mollusques / Molluscs




aaza

CARTE DES

BOISSONS

la table de 'abbaye

X, 3 \,
COCKTAILS Lg,,@ NOS BIERES PRESSION
=t II
. 25CL 50CL
Aperol Spritz ..........cccouviinne. 9€ Y0 - e 2,90€ | 5,60€
G TORIC i b pm b s i e 9€ Leffe Blonde ................ 4,50€ | 9,00€
Campar Sprikz: . tiivicinaedine 9€ Blanche Rosé .............. 4,50€ | 9,00€
Mojito Maison ..........cccecenenen. 9€ PANACHE .ol i 3,00€ | 6,00€
French Martini ...cccccevuveennnn... 9€ Pieon: DIers e aeiiaia 3,20€ | 6,00€
Vodka Red Bull .......coevesssoenses 9€ MODNAEO .oovmenssvarssnsunssen 3,50€ | 6,80€
N = oK F
L S L%
i APERITIFS o SPIRITUEUX
L R L e A S 5€ G (BRI . oiioisinsivmimisss it 5€
Ratalio (Bel) i iisiiassrisioriis 5€ Viodhon BIEl . coni st bbb ictals 5€
i vin Blane v aanivnaianaia 4€ Limoncelle: el - o vsaviissmans 5€
Coupe de Champagne (12cl) ...... 7€ Clan Campbell 3cl) cocvvinenninn...n. 5€
Ricard ou Pastis (2¢l) ..ccvvuvennnenn. 3€ Jack Daniel’s Apple (4cl) ............. 5€
Martini rouge ou blanc (8cl) ........ 5€
Porto rouge ou blanc (8cl) ......... 5€ > Vi
s [ (8cl) p 2 ¢
- S N M,
NOS BIERES Y COCKTAILS
BOUTEILLES SANS ALCOOL
DB it sbiabdeaniiig 6€ V!rg!n MDJ.[m Ao e o e i
Chouff 5 Virgin Spritz cassis ......ciciiiiiai 7€
”ou 5 Y T Virgin Spritz péche .................... 7€
Bieres de Reims 1625 .............. 5€ Virgin Spritz violette .................. 7€
Leffe sans alcool ............... 4,50€ VIrgin Fresh ... i careaiie: 7€
N M Green Freghi v 7€ A
2 1 L2
E BOISSONS SANS ALCOOL
- o
JUS HETrUME oot s 3,50€ OPBANGING -« nsime e isiinieis ssisssandonsis 4€
DIABOID i s 4€ Schweppes Agrumes ................. 4€
LIMIONATE . oviisnnnssnsssssansumsssmnsans 4€ Lipton Ice Tea (25¢l) ..ccevevvnen... 4€
Coca~-Lolal Zero ...qnmmaiintss 4€ Siropal'eal aunaani. 2,50€
T i
o AL
@ NOS EAUX
MieteliB 5L . etiisgi 4,00€ St Peliegrmo U Bl i 4,00€ | Perrier 33cl ................ 4,00€
Vittel 1L . ... 5,00€ St Pellegrino 1L .............. 5,00€

N
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CARTE DES VINS

TR

(¥ VINS ROUGES

« AOP Saint Nicolas de Bourgueil Les Chaillons ..........coovviiiiiiiiiiiiiiinnnns 28€
« AOP Cotes du Rhone - Les Fouquiéres ..........ccocvvivivieninnnnn. AR e 25€
« AOP Pic Saint-Loup - Gérard Bertrand Héritage ............ccccocciiiniiiinnen. 30€
« AOP Cadillac Cotes de Bordeaux Chateau du Ricaud ........c.ccevviinnnnnn... 32€
« ADP Hantes Cotes de: Bealie o r .t s o e e e n o e o 35€
o AOP Saint-Emilion Dourthe NTL- cocoiii e isiin bosins st s s s a b s asi s st vans 34€
« AOP Crozes-Hermitage Domaine-Pradelle! 5.0 i iiminhaiasiiiviansesvininssss 39€
« AP Chiteau Rahoul 2017: 6.8 sl o n e b Sy e S G T w2 Sis B o2 208 39€
« - AOP Saint-Estéphe Dame de MoONntrose  ...c... i ciisiieciovesisivsssossssserssesis 78€
« AQP Saint Joseph E. Guigal 2021 it airc i naia bn e i 3 50 FPAS
« AOP Chateauneuf-du-Pape "Clos de |'Oratoire des Papes" ..................... PAS
o AOP Le Versant Georges Louis Jadot .. iioiiiisiiieieissssnnissensanssensisnssees 78€
« AQOP Oriel Saint Emilion Exception 2004 .............cc.ooviiieen.... ATy e 78€
« AOP Pommard - Clos de la Commaraine "Louis Jadot" ........cccvvivievivennenn. 94€
o AOP Cote-Rbtie:Guigal .. L s o G i it i st s ok n s s his s and b s 98€

(ﬁ VINS D’EXCEPTION >

o=
o, Chitean RaRan] I s s i b tesn s S a e RS S e il s e h s e 78€
o Chiteau Rahoul 2002 1iicin i i sssissvieiisssstasiirssvimsiaivisosie 02€
« Chateau Rahoul 2000 ............ i s e s s s S T SR TR 104€
o Chiteau Ricaud Bordeaux 1998 i oo it ioinililiaici s ititces dassaadionsinsin 110€
¢ Chiteau PrevillacMedoe 2018 il i i cindisssrinshissmte tnissonsstbats st sete 118€
« Saint-Estéphe Heritage Le Boscq 2013 Bordeaux ...........cccocvviiinnennn.. 142€
« Chateau Haut Louilleau 2002 Haut de Gironde ......ccooviieiiinniiiiiennaann. 138€
« Chateau La Menotte Réserve des Chevaliers 2008 &5 .....covvvvennvnnnnnn. 138€
o Hermitage Domiaine POCHON 1998 . b ficit o esiianidossiotsasbsihuvamssssaanng 190€
o -Les. Cresses Vinide Pays:d'Oc 2000 ot din i i e e e avenns 240€
« Clos Rougeard Saumur Champigny 2015 .......ccciiiviiiieiiniiiincnnnsennines 620€

D PiGr.
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NOS CHAMPAGNES
TN/

- Champagne Vollereaux Rosé de Saigneée ..cccceecreraccsccaccncccncectacencaneecns. 59€
«.Champagne Viard'Blanc.de Blane ..aiccocsiitns iscabinasiinuiss: 49€
< Champagrie. Didier L )epit B iUt o e N L e e, 45€
« Champagtnie Didier e pit OS2 o A L e s 49€
» Champagne Philippe ' Mighen Bruf st st rdat o S Tt o 0o 56€
« Champagne Molltardier: Brit e o e o e e sl e 59€
«+Champagne Sendron Detouches F s o e s s s esssess e s s ises rousntbasns 49€
- Champagne Nicolas Feuillatte Palmes d'Or 2006 .....c.cccecueeieeiiaiinnecneeo.. 210€
- Champagne Dom Perignon 2015 ............ 2o dun ki SN VM e B B 399<
VIN ROSE
< IGPicOte de Provenice Chateau Montaud ot et ramans s sts PAES
+IGP. Bordeawze N1 Dourthe Cabertiet Francaficit el Mo el S i at . o) 28€
) (89 2 Eo ) (W P 8L e W Mo 1T w i € e ae s AR S S0 L T S N s s e o 32€
- JGPE Coralle Bosé de M editerran e Eh N L 17€
- 1/2 Bouteille Cabernet d’Anjou Domaine Regnard .....................c............. 16€
- 1/2 Bouteille C.de Prov-Golf St Tropez . . . e e S al o caaats 17€
172 Bouteille de Tavel Domaine LATONA -ieoersresceretesonssssonanasasiorenrncaaesoassoss 18€
VIN BLANC
TGP ViGpnier PatliVIas . oceresensts sansnbesan e sntesssnosessssonssrscassarss tussssessesossssess 24€
» AOP Riesling Kuentz Bas cisceeecceisieaserieriionsssssarsossciccncsssssscessossinncasssssssans 24
«+AQP Cheverny P Belliers fie o i it i iiivedesaiaisscovisasssssidanistssasaise 28€
AP Geynurztraminer yentange tardive 018 o e e s e ats to ey soant ot e S A0 39€
o AOP Petit Chablis Pas St P et S e e ss 2 Se s e e e 36€
o AP Menrsault Domaine Louls Jadot a2 e e S o ot 75€
T AOP Chablis 128 cru FOUNCaI e ot e s s s s ot s et fesrssss s enee st s s s T st aasys s o8 58€
P U] L e ol BB L Ve B T b b B e i e e i b bl o e ol S S T 48€
e AOP Macon UChIZY cececsssscssasacssescscesssasessssosssrssssrsssssssansmerasasssssassssssnss A
> 112 Bouteille Chevermy: B Bl el o e e e e S s e o e s we e s o S wmommm me ] S
. 1/2 Bouteille Chablis: 1*°.cru La Sereine X iitisscescoovssssesssssasasisivssassesssssssvos 39€
1/2 BOUTEILLES DE VINS ROUGES
+ 1/2 Bouteille Cotes du-RhONE - Les FOUqUIETres. toitociiie. corermitsrnvoosnsstasrosvasens 14€
+ 1/2 Bouteille Crozes-Hermitage Domaine Pradelle ..ceeeeeeenennecinnnannennnnnnne..... 25€
- 1/2 Bouteille Bourgogne PinOt NOIT' seseccsssecscescacsessrseccrssssessscescccssscssssssnne 14€
- 1/2 Bouteille Cétes de Bourg Grand Chemin Bordeaux «eeeceeeceerieneinnneaccnnnnanan, 17€




